Cultura e degustazione del cioccolato
Relatore: Roberto Trevisan

Il docente ha proiettato due cd sull'origine del cacao , la
produzione delle cabosse e la lavorazione delle stesse fino ad
arrivare alla granella del cacao , base di partenza per la
preparazione del cioccolato. Sono stati degustati cioccolati di
vario tipo a 7% di cacao diverse avvicinando i presenti ad una
corretta degustazione. Il docente poi ha abbinati alcuni tipi di

cioccolato a vini passiti e liquorosi
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