Cultura e degustazione del caffe
Relatore: Claudio Trevisan della ditta Gambato Caffé s.a.s.

Il docente ha introdotto parlando dell'origine del caffé e le zone del
mondo dove viene prodotto. Si & soffermato poi sui vari tipi di caffé e ha
insegnato la tecnica di degustazione del caffé. Ha poi guidato i presenti
nella degustazione .
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